
串カツ＆ジャーサラダ AGEHA AGEHA

■ 串カツ＆ジャーサラダ AGEHA
カロリーが控え目になるよう独自にブレンドした
油でふんわり揚げる串カツとアメリカで大流行中
のジャーサラダが味わえます。フルーツをふんだ
んに使ったカクテルもおすすめ。
住所　　　大阪市北区曽根崎2-9-16 1F
電話　　　06-6360-7112
営業時間　17:00～翌2:00
定休日　　日曜

■ お店から一言

■ T I S レポート
感度の高い女性をターゲットにという、今ま
での揚八さんとは大きく違う店作り。ナチュ
ラルな雰囲気を演出するために、意図的に塗
装をはがしたり、木の質感を強調したりと、ワ
インバルやカフェのような店舗デザインにト
ライしました。

串カツ＆ジャーサラダ AGEHA AGEHA
■ 店舗レイアウト

女性をターゲットとしたお初天神裏参道への出
店にあたって、今までの和の風情を押し出した
店舗とは大きくコンセプ
ト変更。串カツとともに、
メイソンジャーを使った
サラダをメインに。その
コンセプトにあった、今ま
でにないデザイン案を採
用しました。

女性が集うお初天神裏参道という立地を考慮してバルスタイルにアレンジ

■カウンター席
串カツのフライヤーは耐熱ガラスで囲い、熱や油ハネがカウンター席に届かないよう配慮

■ ペンダントライト
ナチュラルな印象を演出するエージング加工

■ ホール
モザイク調に配されたタイルが印象的

■ 作業効率が高いオープンキッチンのレイアウト

■ 排水溝を効果的に配置し、キッチンを清潔に保つ

■ コンロから調理台へ体を返すだけでスムースに移動

T e l : 0 6 - 6 9 2 7 - 8 1 3 1Tel:06-6632-5851（代）

T e l : 0 6 - 6 9 2 7 - 8 1 3 1Tel:06-6632-5851（代）

担当デザイナー　岡野 竜徳

■ カウンター
お客様との距離感がぐっと縮まるカウンター

■ エントランス
ハワイのサーフカフェをイメージしてデザイン

床面積
カウンター席

テーブル席

合計

7席
約37㎡≒約11坪

18席

25席

オーナーの多々納大展さん

■ テーブルを寄せたり、離すだけで様々な人数のグループにも対応 ■ アイアンの透かし格子が印象的 ■ ハンガーフックにも小技を効かせる ■ エントランスドアは小窓がアクセント

串カツ＆ジャーサラダ AGEHA串カツ＆ジャーサラダ AGEHA

JR大阪駅

大丸梅田店

阪急百貨店

阪神
梅田本店

E-ma お初天神裏参道

九志焼亭 天満橋店
大阪市中央区釣鐘町2-1-2
06-6755-4494

揚八／九志焼亭 グランフロント店
大阪市北区大深町3-1
グランフロント大阪 南館7F
06-6485-7784／06-6485-7794

系列店リスト

串カツ専門店 揚八
大阪市中央区難波5-1-18
高島屋 なんばダイニングメゾン8F
06-6643-5812

詳細はこちら＞＞Check Details

詳細はこちら＞＞Check Details

キッチン

エントランスエントランス

界隈性の高い
裏曽根崎ならではの
開放感あふれる
カフェスタイルの
エクステリアに

界隈性の高い
裏曽根崎ならではの
開放感あふれる
カフェスタイルの
エクステリアに

フライヤーは耐熱ガラスで
囲い油が飛び散らないよう配慮
フライヤーは耐熱ガラスで
囲い油が飛び散らないよう配慮

http://www.tis-net.co.jp/images/works/002/pdf/ageha.pdf
http://www.tis-net.co.jp/images/works/003/pdf/kushiyaki_tenmabashi.pdf

